
 

 

 

日時：令和８年３月４日(水)９時３０分～１２時３０分 

・会 場：天竜協働センター２階 料理教室 

・講 師：柴原明子先生（製パン技能士・製菓衛生士） 

   助 手：山本悦子先生（助手として豊富な経験） 

・対 象:和田・中ノ町地区の成人 

・定 員： ８人(申込多数の場合は抽選)   

・受講料：1,000円（材料費） 

（当選の連絡後、講座前日の３月３日(火)17 時００分までに天竜協働センターまで 

お支払いに来てください。） 

・持ち物：エプロン、三角巾、マスク、手拭きタオル、水分補給用の飲み物 

筆記用具(欲しい人のみ)  【※持ち帰り袋は当方で用意いたします】 

・メニュー：ハムチーズパン、カレーパン 

    ・注意事項：当講座は参加者一斉で調理開始・終了するため遅刻・早退はご遠慮下さい。 

申込方法 

【申込期間】 ２月１０日（火）～２月２４日（火） 8 時 30分～17時 15分 

【申込方法】 下記のいずれかの方法で申し込んでください 

①二次元コードによるインターネット申し込み 二次元コード⇒ 

  ②天竜協働センター窓口または電話（☎421-0379） 

 （お名前、住所（町名）、年齢（年代）、お電話番号を教えてください） 

   ※申込み多数の場合は抽選となり、抽選結果はお申込みいただいた皆様全員へ連絡します。 

市内の協働センターで大人気の柴原先生のパンづくり講座 

おいしく、たのしく、パンをつくってみましょう！ 

パン作り講座 
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