
・フルーツほうじ茶の作り方

「夏に楽しみたい 日本茶講座」のお申込みについて

・水出し和紅茶・浜松焙煎麦茶の美味しい淹れ方

           【 場　 所 】　クリエート浜松　4階　クッキングルーム

           【 講　 師 】　松本　陽子 先生(お茶子さん)

           【 定   員 】　12人

           【 受講料 】　1,500円(2回分)　※初回に集金いたします。

           【 持ち物 】　筆記用具

・茶飯の作り方・試食

・座学…お湯の温度と味の違い　お茶の効果効能

　　【講座の申込み方法】

   右の申込みQRまたは電話・窓口

   にてお申込みいただけます。
中部協働センター☎453-5234

(日曜・祝日を除く9：00～17：30）

【受講確認方法】

☆裏面もご覧ください☆

全２回 日　　時 内　　容

第１回

・令和８年産新茶　「煎茶」＆「深蒸し茶」飲み比べ

【申込期限と補足説明】 令和８年６月１日(月)　１７：３０まで

※定員を超えた場合は、抽選になります。（先着順ではありません。）

※定員に満たない場合は、電話・窓口で定員になるまで受付します。

第２回 ・お茶菓子「水無月」「和紅茶ゼリー」

６月１７日(水)
10:00～12:00

６月２４日(水)
10:00～12:00

   6月5日(金)9：00以降に、当選者のみメールまたは電話で

    連絡いたします。

中部協働センター   ☎453-5234（日曜・祝日を除く月～土曜日9：00～17：30）

～新茶のまるごと楽しみ方＆冷茶の美味しい淹れ方～

申込み 電話・窓口

令和８年５月５日号 TEL４５３－５２３４ 市委託中央区中第１０号

※６月２１日は夏至です。１年で昼間が最も長く、ついつい動きすぎてしまいがちです。

そんな疲れを癒すための、冷たくて美味しいお茶をご紹介します。


